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INnternet pour les nuls et les devins

Smules sur la tolle

Lan g e L S bt

Sept heures. C'est le temps nécessaire

pour suivie, dans sa toizlité, Iz formation de niveau
| proposee par Sylvie et Gilles Ellul sur le pet.

De guei apprendre les bases du monde du vin.
Pour le parfectionnement, s'en remettre

aux niveaux 2, 3, elc

Les Ellul ont beau étre deux lls ne panviennent pas a se démultiplier pour assurer, chaque jour
et méme parfois le sair, la formation, parfaitement nécessaire, de ceux qui doivent, a leur tour,
accompagner les consommateurs sur les chemins vinicoles. Alors, ils ont choisi le net. [Pour les
Pros et pour les amateurs qui veulent bien s'éclairer. Ou comment tout savoir sur le vin. En osant
le demander. A la souris.

Texte : Christian Goutorbe / Photo : Edouard Hannoteaux

pprendre a déguster le vin sur le net, c’est ce que proposent

depuis quelques semaines Sylvie et Gilles Ellul, a la fois vi-

gnerons installés a Castries (Hérault) et pédago-cenologues.

Depuis cing ans déja, ils forment les professionnels de la

vente du vin, les chefs de rayon, les cavistes. Au fil des séan-
ces, ils ont forcément peaufiné les outils de I'enseignement. Le parcours de
la connaissance qu'ils proposent est, du coup, passionnant. Mais il réclame
un vrai travail. La premiére plate-forme qui permet de transformer les nuls
de la viticulture, en autant de lauréats disons un peu concernés, réclame tout
de méme sept grandes heures d’étude a un trés bon niveau de concentration.
« Cela permet d’'apprendre les bases du monde du vin, les régions de production,
la maniére de cultiver la vigne, de vinifier. Ce travail permet aussi d’acquérir le
vocabulaire » explique Gilles Ellul. « Il y a un trés vif intérét pour le vin. Mals
pour la majorité des personnes, cela reste un mysteére. Il y a une émotion, une
attente et meme une genérosité par rapport au vin et aux producteurs. Mais
invariablement, ils butent sur la complexité de ce produit. Ils leur manquent les
outils pour qu'ils puissent enfin decoder leurs émotions » ajoute son épouse
Sylvie, diplomée d’'cenologie de la faculté de Montpellier, directrice du syn-
dicat des vins de Pays d'Oc pendant 14 ans, avant de plonger avec son mari
dans la cuve en 2002 et de faire son vin. Mais I'initiation a «/’'oeno-science» ne
s'arréte pas au e-learning, autrement dit le bachotage sur ordinateur. Méme
si, a la suite de ce travail, 'éléve passe un examen qui va lui permettre de
valider cette premiére partie de I'enseignement.

De la souris au verre

La formule permet ensuite d'accompagner I'émule dans sa recherche
des sensations, et dans son passage a la pratique. « Notre bouche est un
laboratoire sensoriel » estime Gilles Ellul qui recommande de lacher un
peu la souris pour passer enfin a la dégustation proprement dite. Avec les
magasins Nicolas, les Ellul ont mis au point un kit de dégustation qui com-
prend thermomeétre, six bouteilles, des fiches de dégustation et méme le
crachoir, indispensable si 'on ne veut pas que la dégustation tourne a la
grande saoulerie du samedi soir. Ce qui pourrait nuire c’est bien connu a
I'esprit de synthése au moment de rendre les copies. « Il est conseillé de
mener a bien ces travaux d la maison avec des amis. Aprés avoir annote avec
soin les vins, on peut aller ensuite sur la plate-forme pour comparer avec la
dégustation type des experts » ajoute Sylvie Ellul qui pour les plus accrocs
propose aussi un stage pratique et trés abouti de deux journées comple-
tes. La formule est a priori réservée aux professionnels mais des particu-
liers trés « excités » ont toujours reussi a se glisser dans ces groupes. Ainsi,
grace au net, les nuls peuvent-ils devenir de divins devins du vin,
www.capital-vin.com - 15 Rue du Carignan - 34430 Saint-Jean-de-Védas - Tél. : 04 67 02 28 28.

VENTSIID (| O



